
Utilisation 

Huiler la plancha en fonction de la composition des aliments à cuisiner 

Laisser chauffer la plaque entre 5 et 7 minutes 

Jouer sur les deux positions de chauffe 

 

Nettoyage 

Le nettoyage se fait par choc thermique 

Après utilisation, rallumer la plancha, verser un verre d’eau froide (déglaçage) 

A l’aide d’une spatule métallique, ramener tout, sur la goulotte avant 

Essuyer avec du papier absorbant 

Utiliser du papier abrasif, pour les taches récalcitrantes  

 

Entretien 

Huiler légèrement et déposer sur la plaque une feuille de papier sulférisé, pour éviter 

l’oxydation 

Entreposer sous abri 

Chariot et couvercle en option  
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DESCRIPTIF  PRODUIT 

 

Plancha Tcha800P 

550,00€ 
Plaque acier laminé 800X400 

épaisseur 6mm 

7000W 

Châssis Inox 

Poids  26Kg 

Normes CE 

Garantie 2 ans  

                                                                                        

  

                                                                                               

 

                                                                                                                                          

 

 

 
 

 Plancha au gaz,  butane, propane, gaz de ville 

plaque acier 3 bords plaque à 90°pour faciliter la 

manipulation des aliments et le nettoyage  

3 Brûleurs inox en rampe indépendants 

Allumage piezo 

Sécurité thermocouple 

Goulotte amovible inox à l’avant                                       
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